
GALETTE DES ROIS 

A LA COMPOTE DE POMMES 

 
Ingrédients : 

 

 

 

 

 

 

 

 

2 PÂTES 
FEUILLETEES 

COMPOTE DE 
POMMES 

1 ŒUF 

 
 

 

 

 

 
 

1 FEVE CANNELLE 

 
Ustensiles : 

 

 

 

 

 

1 FOURCHETTE 1 PINCEAU 1 BOL 

 

 

 

 

 



 

 

 

Préparation : 

 

 

 

 

 

  

 

  

 
 

Dérouler la 1ère pâte 

feuilletée. 

Verser un peu de 

compote. Saupoudrer 

de cannelle. 

Casser l’œuf dans un 

bol et mélanger avec 

la fourchette. 

   
Badigeonner le bord 

de la pâte. Placer une 

fève entre les 

pommes. 

Poser la 2ème pâte 

sur la 1ère. 
Pincer les bords. 

 
  

Badigeonner le dessus 

avec l’œuf. 

Faire des marques 

avec la fourchette. 

Faire cuire 40 

minutes. 
 

 


