LE DAMPER :
PAIN TRADITIONNEL AUSTRALIEN POUR LESFETES

INGREDIENTS/

*francine
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PREPARATION//

DANS UN SALADIER
METTRE LA FARINE, LA
LEVURE ET LESEL.

MELANGER LE TOUT AVEC
LE FOUET.

COUPER LE BEURRE EN
MORCEAUX ET AJOUTER LE
DANS LE SALADIER.

MELANGER LE TOUT AVEC
LES MAINS.

MALAXER LA BOULE AVEC
UN PEU DE FARINE.
METTRE DANS UNMOULE
AVEC UN PAPIER A
CUISSON.TRACER DES
PARTS AVEC UNCOUTEAU.

FAIRE CUIRE AUFOUR 190°
PENDANT 45 MINUTES




