b Y Restauration
Menus du 03 au 28 mars 2025

colaire

ce Dollon

Lundi 03/03 Mardi 04/03 Jeudi 06/03 Vendredi 07/03 Lundi 10/03 Mardi 11/03 Jeudi 13/03 | Vendredi 14/03
Sardine/beurre : . "o .
Potage Salade composée | Haricots vert BIO B Salade Tomates/ Terrine
Crunchy Poisson Crop végétal vinaigrette ) d’endives avocats/mais de poisson
de p-oulet.OF Gratin de au fromage Réti de porc OF Steack Boulettes de Saucisse Rillette
Petits pols/ chou-fleur Poélée Poélée de veau OF boeuf OF BIO | de Toulouse OF Dos de colin
carottes Churros de lentilles BIO de légumes Flageolets Pommes de terre | Haricots verts Brocolis
From?ge Yaourt nature | Tarte aux pommes | Fromage rissolées Fromage LG
Fruit sucré normande ' Fruit Yaourt aromatisé Fruit a la vanille
Lundi 17/03 Mardi 18/03 Jeudi 20/03 Vendredi 21/03 Lundi 24/03 Mardi 25/03 Jeudi 27/03 Vendredi 28/03
Mel" L Céleri Carottes rapées F"?nd’ Croq salade Chou-fleur Betteraves BIO
clz e Gratin Parmentier Sl Brandade salade Alask vinaigrette Poulet roti OF
Patesala . . de Poulet OF clRlefE ARG . .
de poissons de légumes de morue Boeuf ttes OF Sauté de porc OF Légumes
Bolognaise OF . Printaniére o0 (el .
Beignet Salade Salade F haricots beurre couscous
Mousse R de légumes o ML
ala pomme Fromage Petits suisses C BIO Yaourt nature Fromage
au chocolat . Créme ompote , .
Fruit NN sucre Fruit
caramel BIO Petit Gateau
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