
Restaurant Scolaire de la Chapelle Heulin
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Menu du 26 au 30 avril 2021

lundi 26  mardi 27  mercredi 28  jeudi 29  vendredi 30  

Hors d'œuvre Pomelos au sucre Chou-fleur  bio  vinaigrette
Salade maïs radis 

vinaigrette 
Oeuf  bio  mayonnaise Salade et dés de fromage

Plat protidique Marmite de poisson Sauté de boeuf  vbf Porc à la moutarde Pizza aux légumes
Escalope de dinde  loc  à la 

crème

Accompagnement Boulgour  bio  et ses 
légumes

Pommes vapeur  loc Ebly  bio Salade verte  loc Mélange de céréales

Produit laitier Pont l'évêque Yaourt  bio Reblochon Chanteneige St Nectaire  lab  (AOP)

Dessert Crème dessert chocolat Salade de fruits frais Compote maison Fruit de saison
Gâteau au yaourt  bio  aux 

fruits 

Nos plats sont cuisinés par nos chefs sur place essentiellement à base de produits frais et 

de saison. Nos producteurs locaux :

Légende :

Produit Bio Produit Local

Quoi de n'oeuf poulette - LA REMAUDIERE (44) Le Potager Associatif - ST JULIEN DE CONCELLES (44)

Produit Labellisé Viande Française

Porci mauges - BEAUPREAU (49) Boulangerie Moreau LE LANDREAU (44)
SCOP Pain virgule - LE LANDREAU (44)

Menu végétarien*

* Conformément à la Loi Alimentation du 30 Octobre 2018 nous proposons 1 repas végétarien par semaine

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant
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Menu du 03 au 07 mai 2021

lundi 3  mardi 4  mercredi 5  jeudi 6  vendredi 7  

Hors d'œuvre Salade tomates et 
macédoine

Perles marines
Salade de haricots verts  bio  

à la féta
Légumes à la croque sauce 

crudités
Salade de concombres au 

fromage blanc

Plat protidique Pâtes  bio Rôti de porc  loc Encornets à la tomate Chipolatas  loc
Crumble tomates et 

chèvre 

Accompagnement à la bolognaise (boeuf  bio  ) Petits pois  bio Riz  bio Chou  loc  braisé 
Semoule aux petits 

légumes

Produit laitier Tomme noire St Paulin Vache qui rit  bio Yaourt  bio Gouda

Dessert Fromage blanc au coulis 
de fruits

Fruit de saison Fruit de saison  bio Far breton Banane  bio 

Nos plats sont cuisinés par nos chefs sur place essentiellement à base de produits frais et 

de saison. Nos producteurs locaux :

Légende :

Produit Bio Produit Local

Quoi de n'oeuf poulette - LA REMAUDIERE (44) Le Potager Associatif - ST JULIEN DE CONCELLES (44)

Produit Labellisé Viande Française

Porci mauges - BEAUPREAU (49) Boulangerie Moreau LE LANDREAU (44)
SCOP Pain virgule - LE LANDREAU (44)

Menu végétarien*

* Conformément à la Loi Alimentation du 30 Octobre 2018 nous proposons 1 repas végétarien par semaine

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant


