
  Restaurants Scolaires Fyé/ Oisseau-Le-Petit 

 

Menus Juin 2021 

 
 

 

 

 

Pour information : Les menus peuvent contenir des traces d’allergène. 

Ils peuvent varier en fonction des achats ou d’événements exceptionnels 

 

*Viande d’origine Française. Fournisseur, « SAS DURAND & FILS ». 

Yaourts et légumes BIO une fois par mois. 

Menu végétarien une fois par mois 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

RAPPEL EN CAS D’ABSENCES, DE CHANGEMENTS DE PLANNING, DE REPAS 

SUPPLEMENTAIRES : PREVENIR LES CANTINES UNIQUEMENT PAR TELEPHONE AVANT 

8H30 

 

• Cantine de Fyé       02.33.26.28.94 

• Cantine de Oisseau-le-Petit    02.33.26.66.75 

 

Lundi 31 mai Mardi 1 Jeudi 3 Vendredi 4 

Taboulé oriental 
Poissonnette Pané 

Ratatouille 
Fromage 

Fruit 

Tomates/Mozzarella 
Rôti de porc cuit 

Rosty 
Glace 

Betterave/Maïs 
Roti de dinde aux 

champignons 
Torti 

Chocolat liégeois 

Coleslaw  BIO 
Mijoté de bœuf*  
sauce provençale 

Haricots verts 
Yaourt nature 

Lundi 7 Mardi 8 Jeudi 10 Vendredi 11 

Melon 
Parmentier de bœuf 

Glace 
 

Cornet de jambon à 
la macédoine 

Nems de poulet  
Riz cantonais 

Yaourt 

Rillettes 
Filet de colin 

Pommes de terre 
rissolées 

Fromage/Fruits 

Friand au fromage 
Saucisse de Toulouse 
Choux de Bruxelles 
Cocktail de fruits 

Lundi 14 Mardi 15 Jeudi 17 Vendredi 18 

Radis/beurre 
Porc au miel 

Blé 
Compote 

Piémontaise 
Beignet de calamar à 

la romaine 
Epinards à la crème 

Yaourt 

Concombre sauce 
bulgare 

Poulet rôti 
Salsifis 

             Glace 

Salade 
             Lasagnes 

Beignet 

Lundi 21 Mardi 22 Jeudi 24 Vendredi 25 

Tomates  BIO 
/Thon 

Paupiettes de veau 
Printanière de 

légumes 
Yaourt 

Céleri rémoulade 
Croq végétal au 

fromage 
Coquillettes 

Crème dessert 

Duo de saucissons 
Agneau 

Flageolets 
Petit suisse 

Fruit de saison 

Haricots verts 
vinaigrette 

Sauté de porc  
Gratin de pommes de 

terre 
Glace 

 


