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DECEMBRE 2024
	
	Lundi 2 
	Mardi 3
	Jeudi 5
	Vendredi 6

	Entrée
	Endives
	Pizza
	Duo de saucissons*
	Bouillon de volaille

	Plat et accompagnement
	Parmentier végétal
	Agneau
Flageolets
	Boudin blanc*
Petits pois/carottes
	Bœuf mijoté*
Riz/champignons

	Fromage et/ou dessert
	Fromage
	Fruit
	Oreillons de pêche
	Crème caramel

	
	Lundi 9
	Mardi 10 BIO
	Jeudi 12
	Vendredi 13

	Entrée
	Coleslaw
	Potage
	Feuilleté fromage
	Salade César

	Plat et accompagnement
	Beignet de poisson
Duo d’haricots
	Lentilles à la marocaine
	Tagliatelles crémeuses
A la dinde
	Rôti porc Orloff*
PDT grenailles

	Fromage et/ou dessert
	Fromage
	Tarte aux pommes
	Liégeois
	Fruit

	
	Lundi 16
	Mardi 17
	Jeudi 19
	Vendredi 20 

	Entrée
	Velouté Dubarry
	Macédoine
	
	Taboulé

	Plat et accompagnement
	Quenelle de brochet
Brunoise de légumes
	Nems de poulet
Nouilles chinoises
	 REPAS DE NOËL
	Omelette
Salade

	Fromage et/ou dessert
	Confiture/cake
	Fromage
	
	Fromage blanc sucré




Pour information : Les menus peuvent contenir des traces d’allergène et varier en fonction des achats ou d’évènements exceptionnels.
* Fromage blanc : Ferme Lait’Loges 72130 St Georges le Gaultier
*Fournisseur de viande d’origine française : BOUCHERIE SAS DURAND ET FILS 72130 Fresnay sur Sarthe –
  Menus BIO : 1 fois par mois, VEGETARIEN : 1 fois semaine
* fournisseur poisson : La Poissonnerie de l’Océan 61000 ALENCONRAPPEL EN CAS D’ABSENCES, DE CHANGEMENTS DE PLANNING,
DE REPAS SUPPLEMENTAIRES : PREVENIR LES CANTINES
UNIQUEMENT PAR TELEPHONE AVANT 8H30
Cantine de Fyé 						   02.33.26.28.94            
Cantine de Oisseau-le-Petit		      		   02.33.26.66.75
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